
Servicio de pan
Pan sin gluten  2,30/ud.
Panecillo de pan blanco 4,80 (200 g)

Patatas chips  2,50
Aceitunas rellenas de anchoa  3,90 
Almendras fritas a la andaluza  5,50 
Queso Manchego  8,45
Anchoa del Cantábrico Lolín “00” 2,95/un
Queso curado  8,45
Tapa jamón de bellota El Romero  16,50 (50g) 
Ración jamón de bellota El Romero  29,50 (100g) 
Caña de lomo ibérico Joselito  13,50 (50g) 
Surtido de ahumados y salazones  11,50
Patatas Bellavista  5,50
Croqueta de jamón de bellota  2,30/un
 

Pica Pica
de Bobo Pulpín
Nuestras conservas 

 

Cesta de pan con tomate Roseta 
para untar  2,50 (p.p.)

Berberechos al natural  10 
Mejillones en escabeche 7 
Navajas en aceite de oliva  10 
Sardinillas en aceite de oliva  7
Ventresca de atún en aceite de oliva  9

Los platos más solicitados en el último mes

Entrantes fríos
Ostra Especial Gouthier Nº2 
(Marennes-Oléron)
Al natural  3,90
Con ponzu y caviar de salmón  4,90

Burratina de búfala  11,50
Ensaladilla mimosa de buey de mar  13,90
Ensalada de verdes  8,50
Ceviche de corvina  19,60
Tartar de atún y pescado blanco  18,60 
Tartaleta de buey de mar y aguacate  13,90 
Steak tartar de solomillo de ternera  17,65

Entrantes calientes
Huevo estrellado con patatas y setas  9,75
Empanada criolla de cochinillo  5,90
Gofre italiano trufado  5,90
Canelón de pollo trufado y foie  10,90
Causa limeña de pulpo  11,90
Tacita de sopa de verduras al vino fino  2,10
Sopa de pescado  18,70 

Carta de alérgenos disponible



Fideos rossejats  18,70 la ración (mínimo para 2 personas) 

Arroz a banda  21 la ración (mínimo para 2 personas) 
Corvina en salsa civet con setas  21,90
Tataki de atún rojo  18,70
Merluza de pincho al pilpil   20,10
Rape negro con calamares en suquet  23,35 la ración (mínimo 
para dos personas)

Presa de Ibérico  15,70
Lomo alto de vaca vieja  38,10 (para 2 personas)

Solomillo de ternera  23,80 

Todas nuestras carnes acompañadas de patatas fritas caseras

Milanesa de ternera a caballo  14,80
Entrecot  de ternera empanado, salsa Milanesa, jamón dulce y 
queso fundido con un huevo frito sobre ella.

Magret de pato, maíz y cilantro  15,50
Lacado en salsa barbacoa y acompañado de una ensalada tibia 
de quinua, cilantro fresco y mazorca natural.   
Presa de ibérico marinada  18,20
Ligeramente marinada con especias japonesas, cortada muy fina, 
acompañada con ragú de setas de temporada.

Solomillo de vaca vieja   23,80
Acompañado de patatas fritas, puré de boniato y salsa de vino 
tinto al jamón de bellota.

Arroces y pescados

Carnes a la brasa

Carta de alérgenos disponible. Consulte a nuestro personal de sala.

de Josper

Carnes con un toque 
de elaboración



DULCE	
                          Los untables con tostada   2,50

           Tartas al corte   5,75                                                       	
	

Tarrinas de helado
artesano Sandro Desii   5,50

  
Mantequilla natural
Dulce de leche 
Mermelada

Chocolate con virutas 
Lima verde
Mango y pasión
Vainilla mexicana 
Dulce de leche
Sorbete de frambuesa

a Bellavista
Las meriendas 

SALADO	 	
El colmado
Patatas chips La Cala Albert Adrià   2,50 

Aceitunas rellenas de anchoa   2,50

Almendras fritas a la andaluza   5,50 

Anchoas del Cantábrico   2,95/ud.

Surtido de Salazones   11,50

Los embutidos al corte
Jamón de bellota   16,50 (50 g)

Chorizo ibérico   9 (50 g)

Salchichón trufado   9 (50 g)

Caña de lomo   13,50 (50 g) 

Coppa de ibérico   12,50 (50 g)

Queso payoyo   8,45

Nuestras conservas 
Berberechos al natural   10 

Mejillones en escabeche   7 

Navajas en aceite de oliva   10 

Sardinillas en aceite de oliva   7 

Ventresca de atún en aceite   9 

Bread service
Gluten-free bread   1,20 (ud.)
White bread bun  4,80 (200 g)

Bread basket with tomato   2,50 (p.p)

Postres con dulce de leche Márdel   5,75
Arroz con leche 
Tarta de chocolate

Postres para compartir   9,80
Lemon pie 
Jamboree
Tiramisú   6,80

Las tostadas untadas con tomate 
Chorizo ibérico   7 

Jamón de bellota   9 

Salchichón trufado   9

Presa ibérica   9

Queso payoyo   5,50



Tartas al corte        

  Postres elaborados con 
dulce de leche Márdel 

Postres para compartir  10,90	
Jamboree de frutos rojos
Lemon Pie

Tiramisú   6,90	 		
Timbal de avellana   5,90

Crumble de pera   5,75 
Pasión Pie   5,75

Helado con virutas de chocolate   5,75
Arroz con leche   5,75
Tarta de chocolate   6,25
Vasito de dulce de leche   4,50
		    

Tarrinas de helado Sandro Dessi (2 bolas   5,50 -1 bola   3)
Limón Verde Frambuesa silvestre Chocolate 
con virutas Vainilla mejicana 
De dulce de leche
 

				  
Nuestros helados (2 bolas   5,50 -1 bola   3)
De queso cremoso
De tarta de pasión y galleta
Tiramisú
 

Todos nuestros postres son caseros

El lado más dulce 
de Bellavista

Tartufinos   1,20/u
Trufas Bellavista   1,20/u



	 	
Portion of cake

	 	

Dessert made with

Desserts to share  10,90	

Tiramisú cup   6,90				  
Hazelnut timbale  5,90   

Pear crumble  5,75
Passion pie  5,75
Chocolate with milk jam 
(“dulce de leche”)  6,25

“Márdel Milk Jam”	 					   
Ice cream with chocolate chips   5,75
Rice pudding   5,75
Chocolate gateau   6,25
Milk jam (“dulce de leche”)
served in a glass    4,50  
    

Jamboree of red fruits
Lemon pie					   

All our desserts are homemade

The sweetest side
of Bellavista’s Bar

Artisanal ice cream terrines 
by Sandro Desii scoops  (1 scoops 3 - 2 scoops  5,50)
Green lemon 
Wild raspberry 
Chocolate chip 
Mexican vanilla

            Our ice creams   (1 scoops 3 - 2 scoops  5,50)
             Creamy cheese
             Passion cake and cookie
             Tiramisu

Tartufinos 1,20/unit 
Bellavista truffles 1,20/unit

Pastissos al tall        
	 	

    Postres elaborades amb 
almívar de llet Márdel 



	 	Pastissos al tall        
	 	

    Postres elaborades amb 
almívar de llet Márdel 

Postres per compartir  10,90 	
Lemon Pie
Jamboree de fruites del bosc

Tiramisú   6,90				 
Timbal d’avellana   5,90
	
Crumble de pera   5,75 
Passió Pie   5,75
Xocolata amb almívar de llet   6,25

Gelat d’almívar de llet amb 
encenalls de xocolata   5,75
Arròs amb llet   5,75
Pastís de xocolata   6,25
Gotet d’almívar de llet   4,50	 					   

Totes les nostres postres són casolanes

El costat més dolç 
de Bellavista

Terrines de gelat artesà Sandro Dessi ( 1 bola 3 - 2 boles 5,50)
Llimona verda
Gerds silvestres
Xocolata amb encenalls
Vainilla mexicana

Els nostres gelats  ( 1 bola 3 - 2 boles 5,50)	
De formatge cremós
De Pastís de passió i galeta
Tiramisú

Tartufinos  1,20/u
Trufes Bellavista  1,20/u


